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Prisliste for julefjerkræ fra 1/10-2024
Der tages forbehold for prisstigninger, forbehold for udsolgte

varer pris Kr./kg

Land Kylling 1500 – 2500 g 72

Land Kalkun 3,5 – 10 kg 95

Land And 2800 – 4000 g. 112

Moulardand 2800 – 3600 g. 122

Landgås 3500 – 6500 g. 142

Moskusand ca 2 kg og ca 3 – 4,0 kg 125

kalkun farseret 4,0 – 6,0 kg 165

Udbenet kalkun 3,0 – 6,0 120

Stor Kalkun 11 – 18 kg, kun på bestilling 85

Parteret Kalkun kun på bestilling

Fra Egen Bondegård – Naturligvis

Opdrættet på vores egen lille bondegård, og derefter slagtet på
vores eget lille slagteri 

 



Prisliste for slagtevarer 2023, 
Der tages forbehold for prisstigninger, forbehold for udsolgte varer

vare pris Kr./kg

Jule Medister ca. 500 g 73

Gourmet medister i lammetarm 76

Røget kalkunbryst ca.1000 – 2000 g. 149

Røget kalkun filet ca.400 g. 219

Kalkun vingestykke ca. 500 g. 25

Kalkun bryst 700 – 1000 g. 138

Kalkun bryst 1000 – 2500 g. 138

Kalkun inderfilet ca. 500 g. 151

Kalkun couvette 500 – 1000 g. 95

Kalkun Kølle ca. 500 g. 45

Kalkun vingekølle ca. 500 g. 45

Kalkun tournado ca. 500 g. 156

Kalkun schnitzler 4 stk ca. 500 g. 156

Kalkun Tern ca. 500 g. 156

Kalkun Wok strimler ca. 500 g. 146

Kalkun Bacon ca. 200 g 99

Hakket Kalkun ca. 500 g. 95

Kalkun Hjerte ca. 500 g. 29

Kalkun hvidløgsgriller 4 stk. ca. 500 g. 99

Kalkun ost og bacon-griller 4 stk. ca. 500 g. 99

Kalkun Chilli griller 4 stk. ca. 500 g. 99

Kalkun Gårdens griller 4 stk, ca 500 g. 99

kalkun hals ca. 500 g. 25

Kalkun lever ca. 500 g. 20

Bedstes kalkun frikadeller 4 stk. ca. 500 g. 99

Kylling bryst ca 99

Kylling lår, 2 stk ca. 48

Kyllingkød, kogt, til bl.a. tarteletfyld 89

Kylling leverpostej ca. 250 g. 76

Tarteletfyld til ca 6 tarteletter ca 600 g. 99

Ande Bryst ca 300 – 600 g 125

Ande Lår 2 stk ca 300 – 600 g 50

Confiteret andelår 2 stk ca 300 – 600 g 80

 Det er alt sammen fremstillet på vores egen lille slagteri og af vores egne råvare


